
ELABORACIÓN DE ABONO LÍQUIDO CON HOJA DE COCA FRESCA “CocALOFA I” (20 
LITROS)

 Usar como 
materia prima

para compostar

FERMENTAR POR 15 DÍAS

6 L

Revolver cada 
vez que se 
anade un 
insumo

100gr

2,5 kg

Mg
Registro ICA

ALISTAMIENTO

PROCEDIMIENTO

2 L

Agua tibia
menor a 40°C

+

500 ml

2,5 kg
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Tapar con una estopa, mal la o zaran
seco y limpio que permita la 
fermentacion aerobica (aire)
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ÁCIDOS 
HÚMICOS

& FÚLVICOS

100 ml

2 L

LIXIVIADOS 
DE LOMBRIZ 
ESTABILIZADOS

500 ml

Cada sulfato se diluye en
500 ml de agua con
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LIXIVIADOS 
DE LOMBRIZ 
ESTABILIZADOS

2 L

Amarrar con 
f ibra o neumatico

 
Marcar fecha de

preparacion y
producto
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13. 

10-11-2017

CocALOFA I

ABONO LÍQUIDO
CON HOJA DE 
COCA FRESCA

ABONO LÍQUIDO
CON HOJA DE 
COCA FRESCA

50 gr


